
   

 

La pépinière 
 

Notre démarche 

 
 

 

• Production entièrement locale 
Nous produisons une partie de nos porte-greffes et 
l’autre partie sont des jeunes plants labellisés 
« Végétal local ». Tous ces jeunes arbres sont en-
suite greffés par nos soins. 
 
• Pratique respectueuse de l’environnement 
Culture complètement manuelle, sans ajouts d’engrais, d’herbicides ou pesticides. 
L’arrosage et le travail du sol sont limités. Les seuls apports sur le sol sont du fumier, 
compost mûr et broyat de bois.  
 
• Concernant les variétés 
Qu’elles soient anciennes ou plus récentes, elles ont été choisies pour leur adaptation à 
notre région et aux changements climatiques en cours.  
 
 
Nos porte-greffes : 
Pommiers : Malus sylvestris (en « Végétal local ») ou franc de Malus domestica  
Poiriers : Pyrus communis (en « Végétal local ») ou franc de cognassier pour moyenne vigueur 
Cerisiers : Prunus mahaleb (en« Végétal local ») pour moyenne vigueur, Prunus avium (en « Végétal 
local ») pour grande vigueur 
Pruniers : franc de Prunus domestica, franc de Myrobolan 
Mirabelliers : franc de mirabelle ; Prunus domestica subsp. Syriaca, ou sur franc de pruneaux 
Cognassiers : franc de Cydonia oblonga  
Noyers : franc de Juglan regia  
Châtaigniers : franc de Castanea sativa 
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La pépinière 
 

Tarifs fruitiers TTC à l’unité (racines nues) 

 
Framboisiers, Mûre sans épines  
          —> Tige simple                        4.5 € 
 
Cassissiers, Caseilliers, Groseilliers               
                 —> Buisson de l’année          9 € 
                  —> Buisson de 2 ans                 15 €
                   
Figuiers 
         —> Moins de 60 cm                   9.5 €  

   —> 60 à 90 cm                  13.5 €
           —> 90cm et plus            24 € 

 
Cerisiers, Cognassiers et Pruniers (greffés)  
          —> scions de 70 à 90 cm                                24 € 
          —> scions de 100 à 120 cm               28 € 
          —> scions de 120 à 150 cm              32 € 
          —> arbres plus grands (prix au cas par cas)           … 
 
                    
Pêchers, Pommiers et Poiriers (greffés) 
          —> scions de moins de 60 cm       16 € 
          —> scions de 70 à 90 cm                                20 € 
          —> scion de 100 à 120 cm               24 € 
          —> scions de 120 à 150 cm              28 € 
                                  —> arbres plus grands (prix au cas par cas)           ... 
 
 
Abricotiers, Châtaigniers et Noyers (greffés) 
          —> 60 à 80 cm                          24 € 
          —> 90 à 11o cm                 28 € 
          —> arbres plus grands (prix au cas par cas)           … 
 
 
 
 
Vous souhaiter récupérer une variété qui vous tient à cœur et la 
greffer sur un nouvel arbre ? 
C’est possible. Nous effectuons les greffes à deux moments de l’année. Contactez-
nous en mars ou en juillet. Votre variété sera greffée sur un nouvel arbre que vous 
pourrez récupérer à l’automne ou l’année suivante.  
 



3  

 

La pépinière 
 

Les variétés produites 

 
Framboisiers :  
Héritage 
Sucrée de Metz 
« Amarante » 
« Pont-Neuf sauvage » 
 
Mûre sans épines  
 
Cassissiers :  
« Banban » 
« Pont-Neuf » 
 
Caseilliers : Josta 
 
Groseilliers à grappes :  
« Rouge » 
Cerise blanche  
 
Groseilliers à maquereaux :  
Captivor  
Lady Delamere  
« Rose épineux »  
« Blanc épineux »        
 
Figuiers 
« Grosses blanches » 
« Violettes » 
« Vertes » 
  
Cerisiers 
Bigarreau de la st jean 
Bigarreau Van 
+Anciennes variétés locales 
 
Pruniers 
« Pruneau de Mornex » 
Mirabelles de Nancy 
Reine-claude verte 
« Pluot » 
« Teppes » 
« Grosse jaune » 
 
Abricotiers 
Bergeron 
Royal 

Pommiers  
Reine des reinettes 
Api étoilé 
« Bochet » 
Reinette d’Angleterre 
Rose de Berne 
Colate 
Cloche 
Croison de Boussy 
Calville rouge d’automne 
Franc roseau 
Grand Alexandre de Savoie 
Rambour des Flandres 
Framboise 
Melrose 
Charden 
Boskoop 
Jacques Lebel 
 
Poiriers  
Curé 
Louise bonne d’Avranches 
Sept-en-gueule 
« Foué » 
Catyllac/Loup 
Maude 
Blesson 
 
Pêchers de vigne  
« Jaunes » 
Sanguine de Savoie 
« Brugnon de Mornex » 
 
Chataigniers 
Anciennes variétés locales 
 
Noyers 
Franquette 
Bijoux 
 
Cognassiers 
Portugal 
 
* les variétés entre guillemets sont 
inconnues et/ou nouvelles  
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La pépinière 
 

Liste des variétés produites 

Caseillers 
•  Josta, croisement entre un cassis et une groseille à maquereaux, très peu acide, chair tendre, 

fruits et port de l’arbuste ressemblant au cassis. Se récolte en grappes début juillet 
 

 
Cassissiers 
• « Banban » : variété précoce car maturité début à mi-juin, très gros calibre 
même avec arrosage réduit et peu acides  
• « Pont-Neuf » : maturité fin-juin à début juillet, très gros calibre si bon 
arrosage, très parfumées et plus acides 
 
 
 
 
 

 
Framboisiers 
• Héritage : remontant, gros fruits roses 
• Sucré de Metz : non-remontant, fruits jaunes-oranges très parfumés et sucrés 
• « Amarante » : variété remontante, robuste, gros fruits roses 
• « Pont-Neuf sauvage » : variété remontante presque sans épines, petits fruits parfumés 
 
 

 
Cerisiers 
• Bigarreau de la st jean 
(gauche); maturité mi-juin, 
croquante, juteuse, sucrée 
• Van (droite) ; maturité fin juin-
début juillet, croquante et sucrée 
 
 
 

• Diverses variétés anciennes de cerises locales ; des 
rouges, des noires, des précoces, des 
tardives. Il y en a pour tous les goûts ! 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

Mûre sans épine : Variété très productive, tiges non épineuse, fruits de 
gros calibre allongés, peu acides, maturité étalée à partir de mi-juillet 
 



5  

 

La pépinière 
 

Les variétés (suite) 

 
Figuiers : ce sont trois variétés produisant des figues en juin (si suffisamment d’eau) 
mais surtout en septembre 
• « Grosse blanche » (à gauche); très grosses figues de couleur claire, douces et juteuses 
• « Verte » (au milieu) ; figues de calibre moyen, vertes, sucrées, 
• « Violette » (à droite) ; variété inconnue, figues de calibre moyen à gros, couleur violet foncé, 

sucrées, production jusqu’à la fin octobre ! 
 

 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
Groseilliers à grappes 
• « Grappes rouges » (à gauche) : variété à 

grappes rouges acidulées, maturité fin juin 
• Cerise blanche (à droite) : groseillier à 

grappes  blanches-rosées, maturité fin juin à 
début juillet, peu acides 

 
 
 
 
Groseilliers à  maquereaux 
• Captivor :  maturité mi-juillet, non-épineux, groseilles de gros calibre de couleur rouge, plutôt 

allongées, à peau dure, très croquantes 
• Lady Delamere : épineux, groseilles de gros calibre, blanches, maturité fin juin-début juillet 
• « Rose épineux » ( à gauche): maturité fin juin, épineux, groseille de calibre moyen, rouge foncé, 

croquantes et acidulées  
• « Blanc épineux » (à droite) : maturité fin juin à début juillet, épineux, groseilles de gros calibre, 

vertes-blanches très douces, peu acides 
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La pépinière 
 

Les variétés (suite) 

 
 
 
 
 
 
Pêchers de vigne 

 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
• « Jaune » (grosses pêches sur la 3ème photo); maturité mi-août à fin août, très beau calibre, 

juteuse et sucrée 
• Grosse sanguine de Savoie ; (au milieu) bien productive, maturité juillet, très gros calibre si 

suffisamment d’eau 
• « Brugnon Mornex » :  brugnons juteux, à chair blanche rosée, très doux et sucrés, maturité en 

août 
 
 
 
Pommiers  
Les variétés d’automne (maturité de septembre à décembre) : 
 
• Franc roseau (1) — Reinette d’Angleterre (2) — Reine de reinettes (3) — Charden (4) 
• Rose de Berne (5) — Boskoop (6) 
 
 

 
 
 
           
 

1 2 

4 

3 

5 6 
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La pépinière 
 

Les variétés (suite) 

• De gauche à droite ; Rambour des Flandres (7), Colate (8), Framboise (9), Cloche (N), 
Grand Alexandre de Savoie (0),  

• Jacques Lebel (pas de photo), Croison de Boussy (à jus, pas de photo), Melrose ; plus 
tardive dans l’automne (pas de photo) 

 
Les pommes d’hiver (maturité de décembre à mars) :  

 
 
 
 
 
 
 
 

De gauche à droite ; Api étoilé (13), Calville rouge d’automne (14) , Côtes (G) et Cusset (F) 
 

Poiriers 
• Catillac / Loup (M) : maturité octobre à novembre, très gros 

calibre, idéale en confiture ou pour confectionner de délicieuses 
rissoles  

• Blesson : maturité octobre à décembre, la variété de référence 
pour les rissoles 

• Curé (K) : maturité à partir de fin octobre, très longue 
conservation, excellente à croquer ou à cuire 

• Louise bonne d’Avranches (pas de photo): maturité début septembre, beau 
calibre, juteuse et sucrée à croquer mais conservation plus limitée 

• Sept-en-gueule (S) : maturité mi-juillet donc la plus précoce ! Petit calibre mais 
excellente  poire d’été croquante et sucrée 

• « La foué » (F) : variété inconnue ressemblant fortement à la poire Williams, 
maturité fin-août, à croquer rapidement, très juteuse et sucrée 

• Maude (B)  : poire à jus typiquement savoyarde, maturité octobre à novembre 
 

7 
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S 
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La pépinière 
 

Les variétés (suite) 

 Pruniers 
Les variétés ci-dessous sont en stock très limité pour le moment. Nous espérons pouvoir 
satisfaire un plus grand nombre d’ici 2027. 

Pluot Mornex (croisement naturel entre un 
abricotier et un prunier)  
De la taille d’une mirabelle mais de couleur violette à chair 
orange, maturité mi-juillet, très juteux, rafraichissant, avec 
un arrière goût d’abricot ! 

Prune ronde bleue « Teppes » 
Variété inconnue sauvage, ressemble à une reine-claude 
violette, à chair verte, très juteuse et sucrée maturité fin 
juillet 

Mirabelles de Nancy 
Ont-elles vraiment besoin d’une description ? Maturité de 
fin juillet à fin août (variable selon les années avec la météo). 

Pruneaux de Mornex 
Variété inconnue sauvage, probablement une prune d’Ente, 
calibre moyen à gros, maturité fin août à septembre, très 
juteuse et sucrée, idéale à croquer comme à cuire 

Reine-Claude verte 
Prune ronde de calibre moyen à gros, de couleur verte à 
reflets violacés, chair très juteuse et sucrée. L’un des 
meilleurs fruits. Maturité en août mais très variable selon la 
météo. 

Grosse prune jaune 
Prune très gros calibre, de couleur jaune, chair peu juteuse, 
mais tendre et parfumée, moins sucrée qu’une reine-claude. 
Maturité de mi à fin-juillet, récolte assez étalée, arbre très 
productif.   
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La pépinière 
 

Les variétés (suite) 

 

Les variétés ci-dessous sont en stock très limité pour le moment. Nous espérons pouvoir satisfaire un 
plus grand nombre d’ici 2027. 
 
 
Abricotiers : Royal et Bergeron  
 
Noyers : Franquette et Bijoux  
 
 
 

 
 
 
Châtaigniers (vieilles variétés d’Esery) 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 

 
 
Cognassiers 
Portugal ; gros calibre, maturité variable selon la météo, 
d’octobre à début novembre  
 
 
 


